
Menu

Vraag naar  onze  a l le rgenenkaart



Aperitief

A L C O H O L  V R I J

9Virg in  Spr i tz

10GT Copperhead 0.0%

9Virg in  Mule

G I N  T O N I C

12 .5Copperhead

11 .5Renais

1 1Hendr ick’s

12Nolet
Al le  GTs  worden met  Fever  Tree  geschonken .

10Paloma

10Aperol  Spr i tz

1 1 .5Espresso Mart in i

1 1 .5Amaretto  Sour

C O C K T A I L S

1 1 .5Bourbon Sour

12 .5Negroni



Borrel
6Brood met  boter

9Holtkamp Bi t terbal len

12 .5Glazed Kip Tatsuta 

10Oesterzwam kroket jes  

3 .75 p.s .Oesters

1 1Cr ispy b loemkool  in  tempura

11Gyoza
Kip  o f  Vegetar i sch

29.5Franse borre lp lank
Charcuter ie ,  kaas ,  gerookte  amande l  &  o l i j ven

Op recept

884-gangen
Wi jn  menu met  b i jpassende gerechten

40Dokter ’s  advies
3 wi jnen  met  b i jpassende b i tes

12R i l let te  van Fore l ,  br ioche,  b ies look crème



Voor

13 .5Samosa Chaat
Raita ,  tomaat ,  kor iander

16 .5Makreel
Gepeke ld ,  avocado ,  ponzu ,  pre i

16 .5
Bao Bun 

17 .5Coqui l le
B iet ,  sesam,  yuzu ,  ja lapeño

16 .5Thaise  Steak Tartare
Kroepoek ,  rode peper ,  l imoen ,  v i ssaus ,  komkommer

14 .5

Sushi
19Surf  &  Tur f  Ro l l

Krokante  garnaa l ,  beef  tatak i ,  ter iyak i ,  avocado

19Sake Rol l
Gebrande za lm,  k rokante  garnaa l ,  masago e i t jes ,  miso

19Saba Maki  Ro l l
Makree l ,  ponzu ,  avocado ,  komkommer ,  wasabi

19Cal i forn ia  Rol l
Kan in i ,  avocado ,  ja lapeño ,  wasabi

17Seror iakku Rol l  
Tru f fe l ,  kno lse lder i j ,  m iso

21Hotatekai  Nig ir i
Coqui l l e ,  b ieten  mayo ,  sake ,  yuzu

Korean St icky R ibs ,  zoetzuur ,  gochu jang ,  bosu i

Bloemkool ,  Tempura ,  zoetzuur ,  gochu jang ,  bosu i



Sides
5.5Fr iet  met  mayonaise

Dessert

7Bimi  Tempura
Togarash i ,  yuzu  mayo

6.5Wit lo f
Groene appe l  miso ,  kaas ,  gerookte  amande l

10.5Franse Chocolade Mousse
Mandar i jn ,  b i scu i t ,  ch i l i ,  o l i j fo l ie

9.5Pompoen Cake
Popcorn  i j s ,  5  sp ice ,  karamel

16Franse kazen
Vi jgencompote en  toast

Hoofd

24Roodbaars
Sake ,  beurre  b lanc ,  sh i so ,  mousse l ine ,  masago

26
‘Steak’
Ribeye

17Aubergine Katsu
Curry ,  r i j s t ,  da ikon

24Magret  a  Yuzu
Eendenborst ,  pompoen ,  l i nzen   c i t rus ,  haze lnoot

Knolse lder i j 19

,  bu lgog i  t ru f fe l ,  cava lo  nero ,  nash ipeer

,  bu lgog i  t ru f fe l ,  cava lo  nero ,  nash ipeer



Digestief

7Nit tnaus Exquis i t  Beerenaus lese

6.5Pacherenc du Vic-Bi lh

7 .25Rivesal tes  Ambré,  15  ans d 'âge

6.5Graham’s S ix  Grapes Port

7 .5Graham’s 10 Year  Old Tawny Port

D E S S E R T W I J N

5.5Adr iat ico Amaretto

L I K E U R E N

P O R T

7 .5Teel ing,  Smal l  Batch,  Ier land

7.75Dalwhinnie ,  H igh land S ing le  Malt ,  Schot land

6.75Maker’s  Mark,  Kentucky Bourbon

S T R O N G

5Limoncel lo

5.5Bai leys

5.5L icor  43

5.5Sambuca

7Cles  des  Ducs,  Armagnac VS

6.75Marte l l ,  Cognac



Dranken
3.75Coca Cola (zero)

3.75Fanta

3.75Spr i te

3.75Fuzetea

4.5Fever  Tree Tonic

4 .5Fever  Tree Ginger  Ale  (en Beer)

F R I S

3.95Grolsch

4.95Grolsch Weizen

4.95Grimbergen B lond

4.95OndersteBoven IPA

B I E R  O P  T A P

5.45Grimbergen Tr ipe l

5 .5Asahi

5.5Corona

B I E R  O P  F L E S

4.5Fever  Tree S ic i l ian Lemonade

B I E R  0 , 0 %

3.95Grolsch P i lsner  0.0%

4.95Grolsch Weizen 0.0%

3.95Grolsch Radler  0.0%




